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An beiden Festtagen herrschte beim Weingut Jagle Hochbetrieb.
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Nur ausgesuchte Spitzenqualitat wurde beim Festbankett ausgeschenkt.
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An beiden Tagen herrschte Hochbetrieb

Das Kenzinger Weingut Jagle feierte sein 30-jahriges Bestehen mit vielen Gé’lsten

Kenzingen. 30 Jahre Weingut Jagle:
Das bedeutet drei Jahrzehnte Ge-
nuss brillanter Tropfen. Die Reben
reifen in besten privilegierten An-
baugebieten und erhalten in der
Weinkellerei ihre edelmiitige Rezep-
tur. Gudrun und Bernhard Jagle lie-
Ren zwei Tage lang ihre Kundschaft,
Freunde und interessierte Weinlieb-
haber am Jubildum teilhaben. -

Vor geladenen Gésten blickten Gud-
run und Bernhard Jégle auf ihre
Erfolgsgeschichte zuriick. Aus einem
bescheidenen 1,5 Hektar kleinen Re-
servat sind sukzessive erhabene 13
Hektar entstanden. Begiinstigt wur-
de der Kellermeister zum einen
durch die Eltern. Sie ermoglichtenih-
rem Sohn, eine Weinbaulehre zu be-
ginnen. 1987 ein weiterer Gliicksfall,
als er seine spatere Ehefrau kennen-
lernte, die sofort in den Betrieb ein-
stieg und den Verkauf organisierte.

So wie der dlteste Jagle-Sohn vom -

Vater Rebfldchen iibertragen bekam,
wird die kleine Weindynastie mit
dem Einstieg von Maximilian Jagle
um eine Fachkraft komplettiert. Un-
langst hat der 23-Jahrige sein Diplom
Bachelor of Science abgeschlossen
und in renommierten Weingiitern in
Kalifornien, Australien und in der
Siidpfalz Erfahrungen sammeln kén-
nen.

Standiges Streben nach Qualitat

Noch nie in der Geschichte des
Kult- und Kulturgetranks hat es so ein
immenses, vielfdltiges und erlesenes
Angebot gegeben. Die Jagles sind
sich des Wetthewerbs bewusst, der
mit stdndiger Verpflichtung nach
Qualitatsstreben einhergeht. So ver-
bringt der Hausherr nicht nur seine
Zeit in den Reben und im Keller, die
Gattin nicht ausschliellich im Ver-
kaufsraum. Beide antworten auch
auf fachspezifische Fragen rund um
den Weinanbau - ein inklusiver Ser-
vice des Hauses.

Ob die Kundschaft sich von der ei-

schldge und Informationen bei einer
Weinprobe einholt: Es bleibt nicht
aus, dass sich Anspielungen auftun
und man seinem Wissensdurst, im
wahrsten Sinne des Wortes, nach-
geht. Sei es die richtige Auswahl zum
Menii oder das Alterungspotenzial,
die Rebsorten oder Lage der Wein-
berge - im Weingut Jégle wird ein je-
der aufgeklart. Der Weinkeller 6ffne-
te ebenfalls seine Pforten.

Aus Beruf wurde Berufung

Fiir Liebhaber der exquisiten Re-
bensafte klingt die Berufsbezeich-
nung Oenologe als Traumjob. Bern-
hardJégle hat aus dem Beruf eine Be-
rufung werden lassen, die sich mit
dem Keltern, dem Ausbau des Wei-
nes und im ganzen Umfang mit der
Weinherstellung befasst. Es gibt kein

anderes Produkt, bei dem ein Her- .

steller seine Einflussnahme von An-
fang bis Ende selbst in der Hand hat.
Vom Pflanzen des Rebstocks iiber
das Ernten der Trauben, das Verga-
ren, das Verarbeiten bis zum Verkauf
liegt die Produktion beim Erzeugerin
der BalgerstraRe 8. Im Laufe des
Abends fanden sich auf dem Anwe-
sen immer mehr Leute ein. Die Jubi-
laumsparty wurde musikalisch von
der Band Fish and Friends begleitet.

tensammlung prasentiert.

Die Bewirtung iibernahm der Party-
service der Metzgerei Brand.

Weinprobe und Kellerfiihrung

Am zweiten Wochenendtag
herrschte abermals ideales Wetter
zum Mitfeiern, ebenso um den Reife-
prozess fiir die bald anstehende Lese
zu forcieren. Bei Sonnenschein und
angenehmen Temperaturen fuhr das
Traktor-Taxi jeweils in Vollbesetzung
durch die Weinberge zu Jégles Reb-
hisli, wo eine Dreier-Weinprobe die
verwohnten Genussmenschen iiber-

Die 30-jahrige Erfolgsgeschichte des Weinguts Jagle wurde in einer Etiket-

raschte, wahrend die Wartenden bei
einem Rundgang durch den offenen
Keller den Unterschied des glorifi-
zierten und prémierten Luxusge-
wichses zum schlichten Getrdnk er-
lautert bekamen.

Die Weingut-Evolution von 30
Jahren Jégle-Sortiment war auch in
einer Etikettenausstellung zu be-
wundern. Am Nachmittag ergénzte
der Jugend-Forderverein der Hand-
baller mit Kaffee, Kuchen und Eis das
Angebot.
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